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  ANGEBOTE & ARRANGEMENTS 2018 info@derichsweilerhof.de	
www.derichsweilerhof.de

Telefon 02293/9090 0	
Telefax 02293/9090 38

Familie Derichsweiler
Jakob-Engels-Straße 22
51588 Nümbrecht

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

- Unsere Hotelzimmer stehen Ihnen am Anreisetag ab 14.00 Uhr, am Abreisetag bis 10.00 Uhr zur Verfügung.
- Bezahlen können Sie in bar, mit der EC-Karte sowie mit der Kreditkarte.
- Hunde können nach vorheriger Vereinbarung mitgebracht werden. Zum Restaurant haben Tiere keinen Zutritt.
  Preis pro Tag 5,00 € ohne Futter.
- Stornierung: Wird eine Zimmerreservierung bis 2 Wochen vor Anreise storniert, entstehen Ihnen keine Kosten. 
  Bei späteren Stornierungen behalten wir uns vor, 80% des Übernachtungspreises in Rechnung zu stellen, 
  falls das Zimmer nicht neu vermietet werden kann. Das gleiche gilt bei verspäteter Anreise oder vorzeitiger  
  Abreise. Wir empfehlen den Abschluss einer Reiserücktrittsversicherung.
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WILLKOMMEN IM DERICHSWEILER HOF!

Eine kleine Auszeit nehmen. Ein Wochenende ausspannen und verwöhnt werden. 
Dem Alltag für ein paar Tage oder Stunden entfliehen und sich eine dringende Atempause gönnen. 
Wer braucht das nicht von Zeit zu Zeit? 
 
Und wer freut sich nicht darauf? Sie haben Erwartungen und Wünsche?  
Uns, der Familie Derichsweiler und all unseren Mitarbeitern fällt die schöne Aufgabe zu, sie zu erfüllen: 
Mit einem gepflegten, gastlichen Hotel, einem freundlichen Service und einer gemütlich entspannten  
Atmosphäre. So wollen wir gern zu Ihrem erholsamen und erlebnisreichen Aufenthalt beitragen.

Als gut gewählt kann man die Lage unseres Hauses bezeichnen: leicht erhöht am Ortsrand von 
Nümbrecht, zentral und dennoch nicht weit bis ins Zentrum. Die Ruhe ist um uns herum und bis in die 
schöne Natur des Oberbergischen Landes ist es nicht weit. Gönnen Sie sich Ihre wohlverdiente Auszeit. 
Wählen Sie eines unserer Arrangements für Ihre Zeit zum Entschleunigen. Wir verwöhnen Sie dazu 
gerne mit leckeren Speisen und Getränken. 

Ihre Familie Derichsweiler

UNSERE ZIMMERPREISE

Übernachtung im komfortablen Hotelzimmer mit DU/WC, Haartrockner, Telefon, 
Radio, TV und W-LAN (kostenfrei im ganzen Haus).

Einzelzimmer	 83,00 €
Doppelzimmer	 107,00 €

Diese Preise verstehen sich inklusive Frühstück und Mehrwertsteuer.

Freuen Sie sich auf unser gesundes, abwechslungsreiches Frühstücksbuffet mit reicher Teeauswahl, 
großer Müsli- und Vitalecke, diversen Fruchtsäften, verschiedenen Eierspeisen, frischem Obst und 
vielem mehr.

UNSERE RESTAURANT- 
ÖFFNUNGSZEITEN

Mittags von 12.00 bis 14.00 Uhr.  
Abends von 18.00 bis 21.30 Uhr.

Unser Restaurant ist am  
Sonntagabend und am 
Montag geschlossen.

Halbpension pro Person und Tag	 25,00 €
Vollpension pro Person und Tag	 40,00 €

Alle Doppelzimmer verfügen über einen Balkon. 

Gruppenermäßigung ab 15 Personen und nach Absprache.



DAS SCHLEMMERWOCHENENDE

In einer Oase familiengeführter Gastfreundschaft lässt sich die Hektik 
des Alltags wunderbar vergessen.

Leistungen
- 2 Übernachtungen im komfortablen Hotelzimmer
- 2 x Frühstück vom reichhaltigen Buffet
- Am ersten Abend servieren wir Ihnen in unserem Restaurant ein typisch Oberbergisches 3-Gang-Menü.
- Am zweiten Abend empfangen wir Sie mit einem Aperitif. Danach servieren wir Ihnen ein 
  4-Gang Candle-Light-Dinner.
- Freie Nutzung der finnischen Sauna
- Reichlich Wandertipps für die Region. Wanderkarten erhalten Sie leihweise.

Preise pro Person
im Einzelzimmer	 185,00 €
im Doppelzimmer	 135,00 €

TAPETENWECHSEL  

Auch so ein Miniwochenende kann Wunder wirken. 

Leistungen
- 1 Übernachtung im komfortablen Hotelzimmer
- 1 x Frühstück vom reichhaltigen Buffet
- Am Abend begrüßen wir Sie mit einem 
  prickelnden Aperitif und servieren Ihnen ein 
  5-Gang Candle-Light-Dinner.
- Freie Nutzung der finnischen Sauna
- Reichlich Wandertipps für die Region. 
  Wanderkarten erhalten Sie leihweise.

          
Preise pro Person
im Einzelzimmer	 113,00 €
im Doppelzimmer	  84,00 €

WANDERBARES OBERBERGISCHES LAND

Wandern ist die vollkommenste Art der Fortbewegung, wenn man die           
zahllosen Freuden am Wegesrand nicht übersehen will.

Leistungen
- 2 Übernachtungen im komfortablen Hotelzimmer
- 2 x Frühstück vom reichhaltigen Buffet
- Am ersten Abend haben Sie die Möglichkeit, in unserem 
  Restaurant à la carte zu speisen (nicht im Preis enthalten).
- Am zweiten Abend empfangen wir Sie zum Begrüßungsdrink.  
  Danach servieren wir Ihnen ein 4-Gang Verwöhnmenü.
- Freie Nutzung der finnischen Sauna
- 1 reich gefülltes Wanderer-Lunchpaket
- Reichlich Wandertipps für die Region. Wanderkarten 
  erhalten sie leihweise.

Preise pro Person
im Einzelzimmer	 175,00 €
im Doppelzimmer	 125,00 €

TIPP
Nach einer ausgedehnten 
Wanderung durch das schöne 
Oberbergische Land empfehlen 
wir Ihnen einen Besuch in der 
Homburgischen Salzgrotte in 
Nümbrecht, nur ca. 800 Meter 
von unserem Hotel entfernt. 
Gern buchen wir für Sie 45 Min. 
vollkommene Entspannung.  
Mehr Informationen erhalten 
Sie an unserer Rezeption oder 
im Internet unter  
www.homburgische-salzgrotte.de.

Kurz und gut. 



VERWÖHNWOCHENENDE IN NÜMBRECHT

7 Schritte zum Glück  
Anrufen – buchen – Koffer packen – losfahren – ankommen – auspacken – entspannen.

Leistungen
- 2 Übernachtungen im komfortablen Hotelzimmer
- 2 x Frühstück vom reichhaltigen Buffet (auf Wunsch servieren wir Ihnen Ihr Frühstück auch am Bett).
- Am Freitagabend haben Sie die Möglichkeit, in unserem Restaurant à la carte zu speisen (nicht im 
  Preis enthalten).
- Am Samstagabend empfangen wir Sie mit einem Aperitif, danach servieren wir Ihnen ein 
  5-Gang-Verwöhnmenü.
- Freie Nutzung der finnischen Sauna
- Kuscheliger Bademantel (leihweise) und 1 Fläschchen Piccolo-Sekt auf Ihrem Zimmer.
- Reichlich Wandertipps für die Region, Wanderkarten erhalten Sie leihweise.

Preise pro Person
im Einzelzimmer	 180,00 €
im Doppelzimmer	 130,00 €

DERICHSWEILERS „WILDE“ AUSZEIT

Leistungen
- 1 Übernachtung im komfortablen Hotelzimmer
- 1 x Frühstück vom reichhaltigen Buffet 
- „Early-Check-in“ ab 11:00 Uhr
- Maronen-Prosecco als Begrüßungsaperitif am Abend 
- Teilnahme an unserem großen Wildbuffet mit Spezialitäten vom Reh, Wildschwein und Hirsch
  aus dem eigenen Revier sowie einem umfangreichen Salat- und Dessertbuffet.
- Freie Nutzung der finnischen Sauna
- Reichlich Wandertipps für die Region, Wanderkarten erhalten Sie leihweise.

Preis pro Person 
im Einzelzimmer	 117,50 €
im Doppelzimmer	 89,00 €

Buchbare Termine
27. - 28.10.2018, 03. - 04.11.2018, 10. - 11.11.2018



Freitag, 29.12.2018
Bis 	 15.30 Uhr	 individuelle Anreise
Um 	 16.00 Uhr	 laden wir Sie ein zu Kaffee und hausgebackenen Bergischen 
		  Waffeln mit Zimtkirschen und Sahne. Am Abend haben Sie die Möglichkeit 
		  zum à la carte Essen in unserem Restaurant (nicht im Preis enthalten).

Samstag, 30.12.2018

Diesen Tag gestalten Sie ganz nach Ihren Wünschen. Wir empfehlen Ihnen eine Wanderung zum 
Schloss Homburg mit Führung durch die Innenräume und einen Besuch in der Homburgischen Salzgrotte. 
Gern reservieren wir für Sie 45 Minuten völlige Entspannung (nicht in der Pauschale enthalten).
Um 17.00 Uhr 	 starten wir zur Fackelwanderung durch das hoffentlich verschneite Nümbrecht 	
		  mit Zwischenstopp und musikalischer Überraschung. 
Ab 19.30 Uhr 	 Gemütliches 3-Gang Abendessen mit Bergischen Spezialitäten.

Sonntag, letzter Tag des Jahres 31.12.2018

Ab	 11.00 Uhr	 Führung durch den historischen Ortskern.
Um	 13.30 Uhr	 bieten wir Ihnen einen hausgemachten Bergischen Gemüseeintopf an.
Ab	 19.30 Uhr	 servieren wir Ihnen ein festliches 6-Gang-Menü in gemütlicher Atmosphäre.
	 0.00 Uhr	 Feuerwerk und Punschballen

Montag, 01.01.2019  
Nach einem reichhaltigen Frühstück sagen wir Ihnen „Auf Wiedersehen“.

Preise pro Person
im Einzelzimmer	 382,00 €
im Doppelzimmer	 352,00 €

(Änderungen im Programmablauf sind manchmal 
aus wetterbedingten Gründen nötig und möglich)

Sich wohl fühlen in eleganter Umgebung, mit Genuss 

speisen, mit Leidenschaft genießen. Mal locker und leicht, 

mal festlich und edel. Aber immer gemütlich, lecker und 

stilvoll. Wir sind stolz darauf, unseren Gästen eine gewisse 

kulinarische Vielfalt anbieten zu können. 
Und eine lässige Form von moderner Gastlichkeit 

mit Tradition und hohem Erlebnisfaktor. 
Dieser Verwöhngutschein soll Ihnen genussreiche 

Stunden schenken.  

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt 

bei uns im Derichsweiler Hof in Nümbrecht.
          Ihre Familie Derichsweiler
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VERWÖHNGUTSCHEIN

EINZEL- UND DOPPELZIMMER

komfortabel und modern ausgestattet

TAGUNGEN & KONFERENZEN

bis 100 Personen, verbunden mit Professionalität,

Herzlichkeit und modernster Technik

GEBURTSTAGE, JUBILÄEN ODER

DER SCHÖNSTE TAG IN IHREM LEBEN

hierfür bieten wir den perfekten Rahmen

Familie Derichsweiler

Jakob-Engels-Straße 22

51588 Nümbrecht

Telefon 0 22 93 / 90 90  0

Telefax 0 22 93 / 90 90  38

info@derichsweilerhof.de

www.derichsweilerhof.de
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VERWÖHNEN

MASSAGEN 
 
Sind Sie schon einmal in den Genuss einer Massage gekommen?  
Dann wissen Sie die wohltuende Wirkung auf Körper und Geist zu schätzen.

Massagen sind eine der ältesten Heilmethoden der Menschheit und werden schon seit mehreren 
tausend Jahren überall auf der Welt mit unterschiedlichsten Ansätzen angewandt, um dem Menschen 
Linderung zu verschaffen.

Gönnen Sie sich besondere Wohlfühlmomente unter therapeutischen Händen!!!
Rückenmassage zur Muskelentspannung 	 30 Minuten	 38,00 €
Entspannungsmassage zur Erholung & Stressabbau mit Aromaöl 	 30 Minuten	 38,00 €
Individuelle Massage zur Linderung Ihrer Beschwerden 	 30 Minuten	 45,00 €

GESCHENKGUTSCHEINE
 
Gewiss gibt es einen lieben Menschen, dem Sie etwas wirklich Gutes  
tun wollen. Verschenken Sie Wohlbefinden, wundervolle Augenblicke  
und bleibende Erinnerungen! Gerne stellen wir Ihnen einen Geschenk- 
gutschein ganz nach Ihren Wünschen zusammen – über einen Restaurantbesuch,  
ein Schlemmerwochenende oder einen von Ihnen gewünschten Geldbetrag.

Das alles lässt sich auch telefonisch oder per Internet über unsere Homepage regeln. 
Die Abrechnung erfolgt dann ganz diskret zwischen Ihnen und uns. Der Beschenkte kommt und genießt.

ZIRBELSTUBE

Feiern Sie gerne zünftig-leger?
Dann ist unsere Zirbelstube wahrscheinlich genau das Richtige für Sie. Die rustikale Atmosphäre eignet 
sich hervorragend, wenn man es einmal nicht ganz so piekfein haben möchte. Schauen Sie sich um auf 
unserer Homepage oder besuchen Sie uns – wir zeigen Ihnen alles gern hier vor Ort.

JAHRESWECHSEL IM 
DERICHSWEILER HOF
 
Leistungen
- 3 Übernachtungen in unseren  
  komfortablen Hotelzimmern
- 3 x Schlemmerfrühstück vom 
  reichhaltigen Buffet

(29.12.2018 bis 01.01.2019)



EIN GRUND ZUM FEIERN

Verlieben müssen sie sich selbst, verloben vielleicht auch. Beim Heiraten helfen wir: Mit gutem Essen, 
persönlichem Service und viel Gespür für Ihre Wünsche. So schaffen wir die Atmosphäre, in der 
perfekte Momente geboren werden, die für immer in Erinnerung bleiben. Damit Ihre Hochzeitsfeier 
(bis 100 Personen) unvergesslich bleibt, wenden Sie sich an uns, an das eingespielte Team vom Hotel 
Derichsweiler Hof.

Wir kümmern uns um Musik, Tanz und Showeinlagen, um Blumendeko, Hochzeitskutsche und auch 
um den Fotografen. Wir besprechen mit Ihnen das Menü oder Buffet, Getränke, Sektempfang und 
wenn Sie möchten auch eine Hochzeitstorte und ein Buffet um Mitternacht. Sie können feiern, lachen, 
sich entspannt zurücklehnen und alles genießen.

TAGUNGEN, SEMINARE UND KONFERENZEN

Unser Tagungsbereich umfasst 9 Seminarräume für bis zu 120 Personen – zum Teil mit direktem 
Zugang zur hauseigenen Parkanlage. Alle Räume sind lichtdurchflutet aber komplett verdunkelbar 
und mit Teppichboden ausgestattet. Bei der Planung Ihrer Events, der Auswahl der Getränke 
und Menüs, der Bereitstellung modernster Tagungstechnik und Vorschlägen für attraktive 
Rahmenprogramme sind Ihnen unsere geschulten Mitarbeiter gern behilflich und sorgen für 
einen reibungslosen und professionellen Ablauf.



Juni und Juli
Fisch und Krustentiere
Fisch ist eiweißreich, meistens fettarm und liefert Ihnen wichtige Nährstoffe. Wissenschaftler 
der Uni Aberdeen fanden heraus:  
Fisch macht schlau. Doch wahrscheinlich ist das für unsere schlauen Gäste gar kein Argument – aber 
Fisch ist ganz nebenbei auch noch unsagbar lecker. Beweise liefern wir Ihnen gern an Ihren Tisch im 
Derichsweiler Hof. 

Solange der Vorrat reicht

Matjes ist die Bezeichnung für einen jungen Hering, der noch nicht gelaicht hat. Die Holländer lieben 
ihn schon lange und jetzt im Juni/Juli ist er auch bei uns zu haben. Mit verschiedenen Dipps und 
Zutaten wird Matjes zum Leckerbissen. Unbedingt probieren!Am 13. Mai ist Muttertag

Traditionell gibt’s bei uns wieder 
ein großes Muttertagsbuffet. Also:  
Nehmen Sie Ihre Mutter, Großmutter, 
Schwiegermutter oder Stiefmutter 
an die Hand und auf geht’s in den 
Derichsweiler Hof. Jede Mutter erhält  
zur Begrüßung ein Glas Sekt. Wir bitten 
Sie um Tischreservierung für diesen heiß 
begehrten Termin.

„DARF’S NOCH ETWAS 
MEHR SEIN?“

Sie möchten Ihren Restaurant-
besuch in geselliger Runde 
beschließen? Dann verlängern 
Sie doch einfach den Abend 
bis in die Nacht und besuchen 
unsere gemütliche Zirbelstube! 
Sehr zum Wohle!

SCHLEMMERKALENDER 2018

Leichte Speisen, deftige Gerichte, 
Regionales und Saisonales – für all 
das steht unser Küchenchef mit seiner 
Mannschaft. Tag für Tag. Ob für das 
exklusive Menü im Rahmen einer 
großen Familienfeier oder für eine 
kleine Köstlichkeit zwischendurch – wir 
verwenden immer ausgewählte Pro-
dukte und behandeln sie mit Sorgfalt 
und Kreativität.

Januar und Februar
Grünkohlwochen
Deftig, lecker und ganz sicher hausgemacht: Unser Grünkohl ist einfach ein Gedicht. 
Dazu servieren wir Ihnen die passenden deftigen Zutaten.

März
Karfreitag, 30. März 2018
Kommen und staunen Sie, was unserem Küchenchef so alles ins Netz gegangen ist. 

April
Ostersonntag und Ostermontag, 01. und 02. April 2018
Großes Osterbuffet an beiden Festtagen mittags ab 11.30 Uhr. Vielfältige Auswahl am Salat-,  
Hauptgang- und Dessertbuffet. Abends wählen sie aus unserer à la carte Karte aus. 

Mai

Leckerer Spargel aus Bruchsal
 
Frischer Spargel ist einfach nur lecker – ganz gleich, ob Sie dieses königliche Stangengemüse mit  
Butter oder Sauce Hollandaise, mit Schinken oder Schnitzel, mit Rührei oder Steak genießen.  
Lassen Sie sich verführen und spargeln Sie mit uns.



September
Die 9. Nümbrechter Kartoffeltage vom 01. – 30. September 2018
Wenn die Deutschen ihre geliebten Kartoffeln nicht hätten?! Dann wäre wohl jedes Kochbuch nur 
halb so dick und es gäbe zu oft nur Reis und Nudeln. Wie langweilig! Wie vielseitig hingegen unsere 
Kartoffel ist, lässt sich am besten kulinarisch entdecken. Freuen Sie sich auf Leckeres aus der kreativen 
Kartoffelküche.

Oktober 
Erntedank
Es ist unser Bestreben, in unserer Küche möglichst heimische Produkte zu verwenden. Jetzt im 
Oktober ist die Auswahl riesengroß. Denn es ist Erntezeit. Kürbisse, Pilze und Wild bereichern den 
Speiseplan. Ein üppiges Füllhorn an leckeren Früchten und Beeren steht zur Auswahl. Den Herbst 
kulinarisch genießen – jetzt im Derichsweiler Hof.

November Wildtage vom 27. Oktober – 10. November 2018
Wildbuffet am 27. Oktober und am 03. und 10. November (jeweils ab 18.00 Uhr). 

Halali – es ist Jagdsaison! 
Und der Chef des Hauses, Thorsten Derichsweiler, ist passionierter Jäger. Nach seinen erfolgreichen 
Streifzügen durch die heimischen Wälder und Felder findet sich so manches Stück Wildbret auf  
unserer separaten Wildspeisenkarte wieder. Hase, Reh, Hirsch, Wildente oder Wildschwein sind 
also garantiert aus der Umgebung und wahrscheinlich frischer als andernorts. Jetzt bitte einen 
Tisch reservieren und wild genießen.

Am 11. November ist St. Martin
Gut genährte Martinsgänse schnattern seit Tagen um die ehrenvolle Gunst, Teil der Speisenkarte des 
Derichsweiler Hofes zu sein, um dann von unseren Gästen zur Speise erwählt zu werden. Dazu reichen 
wir Ihnen traditionell Rot- oder Rosenkohl, Klöße oder Spätzle, Maronen oder Bratäpfel. Es weihnachtet 
schon ein wenig im Bergischen Land.

Dezember
IHRE FESTLICHE WEIHNACHTSFEIER IM HOTEL DERICHSWEILER

Zum Ausklang des Jahres ist es Tradition bei uns im Bergischen Land, mit Kollegen und 
Mitarbeitern das abgelaufene Jahr festlich, gemütlich, fröhlich und entspannt zu genießen.  
Gern reservieren wir ihnen dafür, je nach Teilnehmerzahl, einen Tisch im Restaurant, eine Tafel 
im separaten Stübchen oder den großen weihnachtlich geschmückten Festsaal. Auch können wir 
Ihnen unsere rustikale Zirbelstube, die bis etwa 80 Personen geeignet ist, für eine zünftig-legere 
Weihnachtsfeier reservieren.

Weihnachten – das Fest der Familie und des Friedens.

 
An Heiligabend und am 1. Weihnachtstag haben wir traditionell geschlossen, um uns und auch 
unseren Mitarbeitern ein ruhiges Weihnachtsfest im Kreise der Familie zu ermöglichen. 

Am 2. Weihnachtstag sind wir gern wieder für Sie da!

2. Weihnachtstag, 26. Dezember 2018
Großes Weihnachtsbuffet ab 11.30 Uhr
Sensationell vielfältige Auswahl am Salat-, Hauptgang- und Dessertbuffet. Abends à la carte.


